
GRILL & 
GENIET

Bestel 
online!

Ze
t-

 e
n 

dr
uk

fo
ut

en
 o

nd
er

 v
oo

rb
eh

ou
d.

SUPERIEUR PAKKET
• Biefstukspies
• Varkenshaas saté
• Garnalenspies
• Filetlapjes gemarineerd
• Lamsrack
• Witte koolsalade met mangosaus
• 3 soorten saus
• Stokbrood
• Kruidenboter

per persoon  23.95
DIVERSE SAUZEN

Knoflooksaus	 p/100gr	 1.79
Zigeunersaus	 p/100gr	 1.79
Cocktailsaus	 p/100gr	 1.79
Kerriesaus	 p/100gr	 1.79
Smulsaus	 p/100gr	 1.79
Pindasaus	 p/100gr	 1.25

PARTY'S EN HUUR
Ook voor een geheel verzorgde barbecueparty 
kunt u ook bij ons terecht. Wij verhuren:
• Statafels
• Tafels
• Tenten
• Gasbarbecue en kolenbarbecue
• Glazen
• Borden en bestek, € 1.25 per setje
• Vraag naar de mogelijkheden

HUUR BARBECUE EN PANNEN
Huur gasbarbecue 	 	20.00
Megapan gas 	 	20.00
Kolenbarbecue, excl. kolen 	 	 15.00
Voor alle barbecues en pannen 
wordt schoonmaakkosten gerekend	 	 18.95

KINDERPAKKET
• Kinderspies
• Hamburger
• 2 stokjes kipsaté

per persoon  4.95
VEGETARISCH PAKKET

• Groentespies
• Groenteburger
• Vegetarische hamburger
• �Schaaltje met gekruide krieltjes,  

tomaat, rode ui en mozzarella

per persoon  10.50
VISPAKKET

• Garnalenspies
• Zalm
• Kabeljauw

per persoon  14.95

Jongenotter, keurslager
Rozenplein 45, Ede
Tel. 0318-610704
www.jongenotter.keurslager.nl

KIJK VOOR ACTUELE PRIJZEN  
IN ONZE WEBSHOP

VOOR EEN SMAKELIJK EN CULINAIR BARBECUE MOET U NATUURLIJK BIJ 
KEURSLAGER JONGENOTTER ZIJN!

Jongenotter, keurslager
www.jongenotter.keurslager.nl



GRILL & GENIET

Speciale wensen? wij helpen je graag!

ALLES VOOR DE LUXE BARBECUE

Lamsspies 	 p/100 gr.	 6.49
Lamsracks 	 p/100 gr.	 6.49
Ossenhaasspies 	 p/100 gr.	 7.99
Ossenhaas tropicalspies 	 p/100 gr.	 7.99
Biefstukspies 	 p/100 gr.	 3.99
Biefstuk paprikaspies 	 p/100 gr.	 3.99
Varkenshaasspies 	 p/100 gr.	 2.69
Varkenshaasshaslick 	 p/100 gr.	 2.69
Tropische varkenshaasspies 	 p/100 gr.	 2.69
Eendenborstspies 	 p/100 gr.	 4.49
Spaanse kipspies 	 p/100 gr.	 2.69
Ribeye black angus 	 p/100 gr.	 7.99
Entrecote black angus 	 p/100 gr.	 6.95
Kalfsspies 	 p/100 gr.	 5.99

VIS
Garnalenspies 	 per stuk	 2.99
Zalmspies 	 per stuk	 dagprijs

Verse zalmmoot 	 p/100 gr.	 dagprijs

Verse kabeljauwspies, 
gemarineerd	 p/100 gr.	 dagprijs

Tonijnspies/moot 	 p/100 gr.	 dagprijs 

SALADES
Rundvlees salade, 
eenvoudig opgemaakt 	 p/pers.	 4.99
Rundvlees salade,  
luxe opgemaakt 	 p/pers.	 8.49
Smulsalade 	 p/kilo	 14.90
Rundvleessalade 	 p/kilo	 14.90
Aardappelsalade 	 p/kilo	 9.95
Fruitsalade 	 p/100 gr.	 1.99
Rauwkostsalade 	 p/100 gr.	 1.99

ASSORTIMENT VLEES

Kipsaté 	 3 stokjes	 2.70
Kipshaslick 	 p/100 gr.	 2.69
Karbonade gemarineerd 	 p/100 gr.	 1.89
Lamsrack 	 p/100 gr.	 6.95
Hamburger	 p/stuk	 1.79
Megaburger	 p/stuk	 2.25
Drumstick gaar	 p/stuk	 1.79
Barbecueworst	 p/stuk	 1.69
Gemarineerde speklap 	 p/100 gr.	  1.79
Steak Parisienne 	 p/100 gr.	 1.99
Gemarineerde kipspies 	 p/100 gr.	 2.25
Gemarineerde lamspies 	 p/100 gr. 	  6.49
Kinderspies 	 p/stuk	  1.89
Golfspies 	 p/100 gr. 	  1.99
Spareribs gegaard 	 p/100 gr. 	  1.89
Vegetarische schijf 	 p/stuk 	  1.99
Vegetarische spies 	 p/stuk 	  1.99
Groentespies 	 p/stuk 	  2.50
Vegetarische hamburger 	 p/stuk 	  1.99

ALL IN BBQ PAKKET
(minimaal 10 personen)
	❱ • 3 stokjes saté
	❱ • Hamburger
	❱ • Gemarineerde kipspies
	❱ • Bbq worst
	❱ • Gemarineerd Filetlapje
	❱ • 2 soorten salade
	❱ • 3 soorten saus
	❱ • Stokbrood met kruidenboter
	❱ • Bord en bestek
	❱ • BBQ

per persoon  22.95 

LUXE PAKKET
	❱ • Gemarineerde kipspies
	❱ • Black Angus hamburger
	❱ • Biefstukspies
	❱ • 3 stokjes kipsaté
	❱ • Filetlapjes gemarineerd
	❱ • 3 soorten saus
	❱ • Stokbrood

per persoon  19.95
EXTRA PAKKET

	❱ • Gemarineerde kipspies
	❱ • Hamburger
	❱ • 3 stokjes kipsaté
	❱ • Barbecueworstje
	❱ • Karbonade gemarineerd
	❱ • Witte koolsalade met mangosaus
	❱ • 3 soorten saus
	❱ • Stokbrood

per persoon  14.95
STANDAARD PAKKET

	❱ • Gemarineerde kipspies
	❱ • Hamburger
	❱ • 3 stokjes kipsaté
	❱ • Barbecueworstje
	❱ • Karbonade gemarineerd

per persoon  12.49

CHECK DE KERNTEMPERATUUR!

Om de juiste garing van het eten te bepalen, kun 
je gebruik maken van een vleesthermometer. 
Steek voor de kerntemperatuur altijd de punt 
van de thermometer in het hart van het dikste 
gedeelte van het vlees. Vraag jouw Keurslager 
naar de juiste kerntemperatuur voor het door 
jou gekochte vlees.

RUNDVLEES | ROOD 48°C | ROSÉ 55°C | GAAR 70°C

KALFSVLEES | ROSÉ 55°C | GAAR 70°C 

VARKENSVLEES | ROSÉ 60°C | GAAR 70°C	

KIPVLEES | GAAR 75°C	

LAMSVLEES | ROSÉ 55°C | GAAR 70°C	CADEAUTIP
de keurslager 
cadeaukaart

PRIJSWIJZIGINGEN EN ZETFOUTEN VOORBEHOUDEN

Smaak
maakt sfeer
Bij de Keurslager maak je van ieder 
eetmoment een genietmoment. En wat 
is nu lekkerder dan met onze heerlijke 
BBQ-producten buiten genieten van 
kwaliteit en pure ambacht?  


